KURE NA PIVE

Suroviny:

1 kure

sl

grilovaci koreni
olej

plechovka piva

Postup:

Kure ocistime a nasolime. Rozdélame si ohen v grilu. Otevieme plechovku piva a cca ¢tvrtku odlijeme
(vypijeme). Poté na plechovku posadime kufe a potfeme olejem s grilovacim kofenim. Pivni plechovka,
bude slouzit jako drzak kurete a zaroven mu odparovanim piva doda i vini.

Opatrné umistime kufe s pivem na rost grilu a prikryjeme hrncem. Kufe grilujeme cca 2 hodiny na
mirném ohni. Po 1,5 hodiné odkryjeme hrnec, zkontrolujeme kure a znovu potfeme olejem s grilovacim
korenim a znovu prikryjeme hrncem a nechame dopéct.

Priloha ke kufeti dle vlastni chuti. Kufe na plechovce mlzete posadit také do pekace a upéct jej v troubé.
Domaci peceni ¢i grilovani je hodina az hodina a ¢tvrt na 180 °C dle typu trouby.

Dobrou chut.
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